Рабочая
программа учебного предмета «Технология»
Рабочая программа учебного предмета "Технология" на уровне основного общего образования разработана на основе:

. Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования, утвержденного Приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 31 мая 2021 г. № 287.

2. Примерной программы по учебному предмету «Математика», одобренной решением федерального учебно-методического объединения по общему образованию, протокол 3/21 от 27.09.2021 г.

3. Рабочей программой воспитания МБОУ СОШ №7 С УИОП, утвержденной приказом №110а от 10.08.2021.

Программа реализована в предметной линии учебников «Технология» для 5–9 классов.
·  Учебник «Технология. Технологии ведения дома» для 5-го класса, Синица Н.В, Симоненко В.Д., изд-во «Вентана - Граф», 2019

· Учебник «Технология. Технологии ведения дома» для 6-го класса Синица Н.В, Симоненко В.Д. ,изд-во «Вентана - Граф», 2019

· Учебник «Технология. Технологии ведения дома» для 7-го класса, Синица Н.В, Симоненко В.Д., изд-во «Вентана - Граф», 2020
· Учебник «Технология» для 8-9 классов, Синица Н.В., Тищенко А.Т., изд-во «Вентана - Граф», 2021
· Учебник «Технология. 3D Моделирование и прототипирование. 7 класс. Уровень 1, Копосов Д.Г., из-во «Бином», 2021 г.

· Учебник «Технология. 3D Моделирование и прототипирование. 8 класс. Уровень 2, Копосов Д.Г., из-во «Бином», 2021 г.

· Учебник «Технология. Робототехника на платформе Arduino. 9 класс, Копосов Д.Г., из-во «Бином», 2022 г.

      ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ИЗУЧЕНИЯ ПРЕДМЕТНОЙ ОБЛАСТИ «ТЕХНОЛОГИЯ» В ОСНОВНОМ ОБЩЕМ ОБРАЗОВАНИИ
Основной целью освоения предметной области «Технология» является формирование технологической грамотности, глобальных компетенций, творческого мышления, необходимых для перехода к новым приоритетам научно-технологического развития Российской Федерации.

Задачами курса технологии являются:

овладение знаниями, умениями и опытом деятельности в предметной области «Технология» как необходимым компонентом общей культуры человека и актуальными для жизни технологиями;

овладение трудовыми умениями и необходимыми технологическими знаниями по преобразованию материи, энергии и информации в соответствии с поставленными целями, исходя из экономических, социальных, экологических, эстетических критериев, а также критериев личной и общественной безопасности;

формирование у обучающихся культуры проектной и исследовательской деятельности, готовности к предложению и осуществлению новых технологических решений;

формирование у обучающихся навыка использования в трудовой деятельности цифровых инструментов и программных сервисов, а также когнитивных инструментов и технологий;

развитие умений оценивать свои профессиональные интересы и склонности в плане подготовки к будущей профессиональной деятельности, владение методиками оценки своих профессиональных предпочтений.

Как подчёркивается в Концепции преподавания предметной области «Технология», ведущей формой учебной деятельности, направленной на достижение поставленных целей, является проектная деятельность в полном цикле: от формулирования проблемы и постановки конкретной задачи до получения конкретных значимых результатов. Именно в процессе проектной деятельности достигается синтез многообразия аспектов образовательного процесса, включая личностные интересы обучающихся. При этом разработка и реализация проекта должна осуществляться в определённых масштабах, позволяющих реализовать исследовательскую деятельность и использовать знания, полученные обучающимися на других предметах.

Важно подчеркнуть, что именно в технологии реализуются все аспекты фундаментальной для образования категории «знания», а именно:

понятийное знание, которое складывается из набора понятий, характеризующих данную предметную область;

алгоритмическое (технологическое) знание — знание методов, технологий, приводящих к желаемому результату при соблюдении определённых условий;

предметное знание, складывающееся из знания и понимания сути законов и закономерностей, применяемых в той или иной предметной области;

методологическое знание — знание общих закономерностей изучаемых явлений и процессов.

Как и всякий общеобразовательный предмет, «Технология» отражает наиболее значимые аспекты действительности, которые состоят в следующем:

технологизация всех сторон человеческой жизни и деятельности является столь масштабной, что интуитивных представлений о сущности и структуре технологического процесса явно недостаточно для успешной социализации учащихся — необходимо целенаправленное освоение всех этапов технологической цепочки и полного цикла решения поставленной задачи. При этом возможны следующие уровни освоения технологии:

уровень представления;

уровень пользователя;

когнитивно-продуктивный уровень (создание технологий);

практически вся современная профессиональная деятельность, включая ручной труд, осуществляется с применением информационных и цифровых технологий, формирование навыков использования этих технологий при изготовлении изделий становится важной задачей в курсе технологии;

появление феномена «больших данных» оказывает существенное и далеко не позитивное влияние на процесс познания, что говорит о необходимости освоения принципиально новых технологий — информационно-когнитивных, нацеленных на освоение учащимися знаний, на развитии умения учиться.
ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ»
Основной методический принцип современного курса «Технология»: освоение сущности и структуры технологии идёт неразрывно с освоением процесса познания — построения и анализа разнообразных моделей. Только в этом случае можно достичь когнитивно-продуктивного уровня освоения технологий.

Современный курс технологии построен по модульному принципу.

Модульность — ведущий методический принцип построения содержания современных учебных курсов. Она создаёт инструмент реализации в обучении индивидуальных образовательных траекторий, что является основополагающим принципом построения общеобразовательного курса технологии.

Модуль «Производство и технология»
В модуле в явном виде содержится сформулированный выше методический принцип и подходы к его реализации в различных сферах. Освоение содержания данного модуля осуществ​ляется на протяжении всего курса «Технология» с 5 по 8 класс. Содержание модуля построено по «восходящему» принципу: от умений реализации имеющихся технологий к их оценке и совершенствованию, а от них — к знаниям и умениям, позволяющим создавать технологии. Освоение технологического подхода осуществляется в диалектике с творческими методами создания значимых для человека продуктов.

Особенностью современной техносферы является распространение технологического подхода на когнитивную область. Объектом технологий становятся фундаментальные составляющие цифрового социума: данные, информация, знание. Трансформация данных в информацию и информации в знание в условиях появления феномена «больших данных» является одной из значимых и востребованных в профессиональной сфере технологий 4-й промышленной революции.
5 класс

Технологии вокруг нас. Преобразующая деятельность человека и технологии. Мир идей и создание новых вещей и продуктов. Производственная деятельность.

Материальный мир и потребности человека. Свойства вещей. Материалы и сырьё. Естественные (природные) и искусственные материалы.

Материальные технологии. Технологический процесс. Производство и техника. Роль техники в производственной деятельности человека.

Когнитивные технологии: мозговой штурм, метод интеллект-карт, метод фокальных объектов и др.

Проекты и ресурсы в производственной деятельности человека. Проект как форма организации деятельности. Виды проектов. Этапы проектной деятельности. Проектная документация.

Какие бывают профессии.
6 класс

Производственно-технологические задачи и способы их решения.

Модели и моделирование. Виды машин и механизмов. Моделирование технических устройств. Кинематические схемы.

Конструирование изделий. Конструкторская документация. Конструирование и производство техники. Усовершенствование конструкции. Основы изобретательской и рационализаторской деятельности.

Технологические задачи, решаемые в процессе производства и создания изделий. Соблюдение технологии и качество изделия (продукции).

Информационные технологии. Перспективные технологии.
7 класс

Создание технологий как основная задача современной науки. История развития технологий.

Эстетическая ценность результатов труда. Промышленная эстетика. Дизайн.

Народные ремёсла. Народные ремёсла и промыслы России.

Цифровизация производства. Цифровые технологии и способы обработки информации.

Управление технологическими процессами. Управление производством. Современные и перспективные технологии.

Понятие высокотехнологичных отраслей. «Высокие технологии» двойного назначения. Разработка и внедрение технологий многократного использования материалов, технологий безотходного производства. Современная техносфера. Проблема взаимодействия природы и техносферы.

Современный транспорт и перспективы его развития.
8 класс

Общие принципы управления. Самоуправляемые системы. Устойчивость систем управления. Устойчивость технических систем. Производство и его виды.

Биотехнологии в решении экологических проблем. Биоэнергетика.

Перспективные технологии (в том числе нанотехнологии). Сферы применения современных технологий.

Рынок труда. Функции рынка труда. Трудовые ресурсы.

Мир профессий. Профессия, квалификация и компетенции. Выбор профессии в зависимости от интересов и способностей человека.

9 класс
Производство и его виды.

Биотехнологии в решении экологических проблем. Биоэнергетика.

Перспективные технологии (в том числе нанотехнологии). Сферы применения современных технологий.
Модуль «Технологии обработки материалов и пищевых продуктов»
В данном модуле на конкретных примерах показана реализация общих положений, сформулированных в модуле «Производство и технологии». Освоение технологии ведётся по единой схеме, которая реализуется во всех без исключения модулях. Разумеется, в каждом конкретном случае возможны отклонения от названной схемы. Однако эти отклонения только усиливают общую идею об универсальном характере технологического подхода. Основная цель данного модуля: освоить умения реализации уже имеющихся технологий. Значительное внимание уделяется технологиям создания уникальных изделий народного творчества.
     Модуль «Компьютерная графика. Черчение»

     При освоении данного модуля обучающиеся осваивают инструментарий создания и исследования моделей, знания и умения, необходимые для создания и освоения новых технологий, а также продуктов техносферы. Содержание модуля «Компьютерная графика. Черчение» может быть представлено, в том числе, и отдельными темами или блоками в других модулях. Ориентиром в данном случае будут

планируемые результаты за год обучения.
    Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды.

Модуль «Робототехника»

Полный цикл создания робота: анализ задания и определение этапов его реализации; проектирование и моделирование робототехнического устройства; конструирование робототехнического устройства (включая использование визуально-программных средств и конструкторских решений); определение начальных данных и конечного результата: что «дано» и что требуется «получить»; разработка алгоритма реализации роботом заданного результата; реализация алгоритма (включая применение визуально-программных средств, разработку образца-прототипа); тестирование робототехнического изделия; отладка и оценка полноты и точности выполнения задания роботом.

Примеры роботов из различных областей. Их возможности и ограничения.
Модуль «3D-моделирование, прототипирование, макетирование»

Этот модуль в значительной мере нацелен на реализацию основного методического принципа модульного курса технологии: освоение технологии идёт неразрывно с освоением методологии познания, основой которого является моделирование. При этом связь технологии с процессом познания носит двусторонний характер. С одной стороны, анализ модели позволяет выделить составляющие её элементы. С другой стороны, если эти элементы уже выделены, это открывает возможность использовать технологический подход при построении моделей, необходимых для познания объекта. Именно последний подход и реализуется в данном модуле. Модуль играет важную роль в формировании знаний и умений, необходимых для создания технологий.

            Методы и формы решения поставленных задач:

•
урок «открытия» нового знания;

•
урок отработки умений и рефлексии;

•
урок общеметодологической направленности;

•
урок развивающего контроля;

•
 урок творчества;

•
лабораторная работа;

•
практическая работа;

•
творческая работа;

            Приоритетными методами являются упражнения, лабораторные, практические работы, выполнение проектов.
     В соответствии с принципами проектирования содержания обучения технологии в системе общего образования программа содержит базовые компоненты содержания обучения технологии:

—методы и средства творческой и проектной деятельности;

—производство;

—технология;

—техника;

—технологии получения, обработки, преобразования и использования конструкционных материалов;

—технологии обработки текстильных материалов;

—технологии обработки пищевых продуктов;

—технологии получения, преобразования и использования энергии;

—технологии получения, обработки и использования информации;

—технологии растениеводства;

—социальные технологии.

    Каждый компонент рабочей программы включает в себя основные теоретические сведения и практические работы. При этом предполагается, что изучение материала, связанного с практическими работами, должно предваряться освоением учащимися необходимого минимума теоретических сведений.
      Содержание программы реализуется через следующие образовательные технологии: 
· информационно-коммуникативная технология

· проектная технология 
· технология игровой деятельности

· проблемно-поисковая технология

· развивающего и проблемного обучения
· личностно ори​ентированного обучения
МЕСТО УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ» В УЧЕБНОМ ПЛАНЕ
	№ п/п
	Класс 
	Количество часов в неделю
	Количество часов в год

	1
	5
	2
	66

	2
	6
	2
	66

	3
	7
	2
	66

	4
	8
	1
	33

	5
	9
	1
	33

	ИТОГО
	264


ПЛАНИРУЕМЫЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ освоения учебного предмета «Технология»
ЛИЧНОСТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ

Патриотическое воспитание:
проявление интереса к истории и современному состоянию российской науки и технологии;

ценностное отношение к достижениям российских инженеров и учёных.
Гражданское и духовно-нравственное воспитание:
готовность к активному участию в обсуждении общественно значимых и этических проблем, связанных с современными технологиями, в особенности технологиями четвёртой промышленной революции;

осознание важности морально-этических принципов в деятельности, связанной с реализацией технологий;

освоение социальных норм и правил поведения, роли и формы социальной жизни в группах и сообществах, включая взрослые и социальные сообщества.

Эстетическое воспитание:
восприятие эстетических качеств предметов труда;

умение создавать эстетически значимые изделия из различных материалов.

Ценности научного познания и практической деятельности:
осознание ценности науки как фундамента технологий;

развитие интереса к исследовательской деятельности, реализации на практике достижений науки.

Формирование культуры здоровья и эмоционального благополучия:
осознание ценности безопасного образа жизни в современном технологическом мире, важности правил безопасной работы с инструментами;

умение распознавать информационные угрозы и осуществ​лять защиту личности от этих угроз.

Трудовое воспитание:
активное участие в решении возникающих практических задач из различных областей;

умение ориентироваться в мире современных профессий.

Экологическое воспитание:
воспитание бережного отношения к окружающей среде, понимание необходимости соблюдения баланса между природой и техносферой;

осознание пределов преобразовательной деятельности человека.

МЕТАПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ

Овладение универсальными познавательными действиями
Базовые логические действия:
выявлять и характеризовать существенные признаки природных и рукотворных объектов;

устанавливать существенный признак классификации, основание для обобщения и сравнения;

выявлять закономерности и противоречия в рассматриваемых фактах, данных и наблюдениях, относящихся к внешнему миру;

выявлять причинно-следственные связи при изучении природных явлений и процессов, а также процессов, происходящих в техносфере;

самостоятельно выбирать способ решения поставленной задачи, используя для этого необходимые материалы, инструменты и технологии.

Базовые исследовательские действия:
использовать вопросы как исследовательский инструмент познания;

формировать запросы к информационной системе с целью получения необходимой информации;

оценивать полноту, достоверность и актуальность полученной информации;

опытным путём изучать свойства различных материалов;

овладевать навыками измерения величин с помощью измерительных инструментов, оценивать погрешность измерения, уметь осуществлять арифметические действия с приближёнными величинами;

строить и оценивать модели объектов, явлений и процессов;

уметь создавать, применять и преобразовывать знаки и символы, модели и схемы для решения учебных и познавательных задач;

уметь оценивать правильность выполнения учебной задачи, собственные возможности её решения;

прогнозировать поведение технической системы, в том числе с учётом синергетических эффектов.

Работа с информацией:
выбирать форму представления информации в зависимости от поставленной задачи;

понимать различие между данными, информацией и знаниями;

Овладение универсальными учебными регулятивными действиями
Самоорганизация:
уметь самостоятельно планировать пути достижения целей, в том числе альтернативные, осознанно выбирать наиболее эффективные способы решения учебных и познавательных задач;

уметь соотносить свои действия с планируемыми результатами, осуществлять контроль своей деятельности в процессе достижения результата, определять способы действий в рамках предложенных условий и требований, корректировать свои действия в соответствии с изменяющейся ситуацией;

делать выбор и брать ответственность за решение.

Самоконтроль (рефлексия):
давать адекватную оценку ситуации и предлагать план её изменения;

объяснять причины достижения (недостижения) результатов преобразовательной деятельности;

вносить необходимые коррективы в деятельность по решению задачи или по осуществлению проекта;

оценивать соответствие результата цели и условиям и при необходимости корректировать цель и процесс её достижения.

Принятие себя и других:
признавать своё право на ошибку при решении задач или при реализации проекта, такое же право другого на подобные ошибки.

Овладение универсальными коммуникативными действиями.
Общение:
в ходе обсуждения учебного материала, планирования и осуществления учебного проекта;

в рамках публичного представления результатов проектной деятельности;

в ходе совместного решения задачи с использованием облачных сервисов;
в ходе общения с представителями других культур, в частности в социальных сетях.

Совместная деятельность:
понимать и использовать преимущества командной работы при реализации учебного проекта;

понимать необходимость выработки знаково-символических средств как необходимого условия успешной проектной деятельности;

уметь адекватно интерпретировать высказывания собеседника — участника совместной деятельности;

владеть навыками отстаивания своей точки зрения, используя при этом законы логики;

уметь распознавать некорректную аргументацию.

ПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ
     Достижение результатов освоения программы основного ООО обеспечивается посредством включения в указанную программу предметных результатов освоения модулей учебного предмета "Технология". Последовательность модулей и количество часов для освоения обучающимися модулей учебного предмета "Технология" определяется с учетом возможностей материально-технической базы МБОУ лицей № 6.
    Для всех модулей обязательные предметные результаты:

— организовывать рабочее место в соответствии с изучаемой технологией;

— соблюдать правила безопасного использования  ручных и электрифицированных инструментов и оборудования;

— грамотно и осознанно выполнять технологические операции в соответствии изучаемой технологией.

5 Класс
Модуль «Производство и технология»
· называть и характеризовать технологии;
·  называть и характеризовать потребности человека;
· называть и характеризовать естественные (природные) и искусственные материалы;
·  сравнивать и анализировать свойства материалов;
· классифицировать технику, описывать назначение техники;
· объяснять понятия «техника», «машина», «механизм», характеризовать простые механизмы и узнавать их в конструкциях и разнообразных моделях окружающего предметного мира;
·  характеризовать предметы труда в различных видах материального производства;
·  использовать метод мозгового штурма, метод интеллект-карт, метод фокальных объектов и др.;
· использовать метод учебного проектирования, выполнять учебные проекты;
· назвать и характеризовать профессии.

Модуль «Технология обработки материалов и пищевых продуктов»
Технологии обработки пищевых продуктов 
Значение выбора продуктов для здоровья человека. 
Пищевая ценность разных продуктов питания. Пищевая ценность яиц, круп, овощей. Технологии обработки овощей, круп.

Технология приготовления блюд из яиц, круп, овощей. Определение качества продуктов, правила хранения продуктов.

Интерьер кухни, рациональное размещение мебели. Посуда, инструменты, приспособления для обработки пищевых продуктов, приготовления блюд.

Правила этикета за столом. Условия хранения продуктов питания. Утилизация бытовых и пищевых отходов.

Профессии, связанные с производством и обработкой пищевых продуктов.

Групповой проект по теме ≪Питание и здоровье человека≫.

Технологии обработки текстильных материалов 

Основы материаловедения. Текстильные материалы (нитки, ткань), производство и использование человеком. История, культура.

Современные технологии производства тканей с разными свойствами.

Технологии получения текстильных материалов из натуральных волокон растительного, животного происхождения, из химических волокон. Свойства тканей.

Основы технологии изготовления изделий из текстильных материалов.

Последовательность изготовления швейного изделия. Контроль качества готового изделия.

Устройство швейной машины: виды приводов швейной машины, регуляторы.

Виды стежков, швов. Виды ручных и машинных швов (стачные, краевые).

Профессии, связанные со швейным производством.

Индивидуальный творческий (учебный) проект ≪Изделие из текстильных материалов≫.

Чертёж выкроек проектного швейного изделия (например, мешок для сменной обуви, прихватка, лоскутное шитьё).

Выполнение технологических операций по пошиву проектного изделия, отделке изделия. выполнять художественное оформление швейных изделий;
Оценка качества изготовления проектного швейного изделия.
Модуль «Компьютерная графика. Черчение» 
Графическая информация как средство передачи информации о материальном мире (вещах). Виды и области применения графической информации (графических изображений).

Основы графической грамоты. Графические материалы и инструменты.

Типы графических изображений (рисунок, диаграмма, графики, графы, эскиз, технический рисунок, чертёж, схема, карта, пиктограмма и др.).

Основные элементы графических изображений (точка, линия, контур, буквы и цифры, условные знаки).

Правила построения чертежей (рамка, основная надпись, масштаб, виды, нанесение размеров). Чтение чертежа.

        6 класс: 
    Достижение результатов освоения программы основного общего образования обеспечивается посредством включения в указанную программу предметных результатов освоения модулей учебного предмета "Технология". Последовательность модулей и количество часов для освоения обучающимися модулей учебного предмета "Технология" определяется с учетом возможностей материально-технической базы МБОУ лицей № 6.
Модуль «Производство и технология»:

· называть и характеризовать машины и механизмы;
· конструировать, оценивать и использовать модели в познавательной и практической деятельности;
· разрабатывать несложную технологическую, конструкторскую документацию для выполнения творческих проектных задач;
· решать простые изобретательские, конструкторские и технологические задачи в процессе изготовления изделий из различных материалов;
· предлагать варианты усовершенствования конструкций;
·  характеризовать предметы труда в различных видах материального производства;
· характеризовать виды современных технологий и определять перспективы их развития.

Модуль «Технология обработки материалов и пищевых продуктов»
Технологии обработки пищевых продуктов 
Молоко и молочные продукты в питании. Пищевая ценность молока и молочных продуктов. Технологии приготовления блюд из молока и молочных продуктов.

Определение качества молочных продуктов, правила хранения продуктов. 
Осуществление механической и тепловой обработки пищевых продуктов, сохраняя их пищевую ценность
Виды теста. Технологии приготовления разных видов теста (тесто для вареников, песочное тесто, бисквитное тесто, дрожжевое тесто).

Профессии, связанные с пищевым производством.

Групповой проект по теме ≪Технологии обработки пищевых продуктов≫.

Технологии обработки текстильных материалов 

Современные текстильные материалы, получение и свойства.

Сравнение свойств тканей, выбор ткани с учётом эксплуатации изделия.

Одежда, виды одежды. Мода и стиль.

Индивидуальный творческий (учебный) проект ≪Изделие из текстильных материалов≫.

Чертёж выкроек проектного швейного изделия (например, укладка для инструментов, сумка, рюкзак; изделие в технике лоскутной пластики).

Выполнение технологических операций по раскрою и пошиву проектного изделия, отделке изделия. Выполнение художественного оформления швейных изделий;
Оценка качества изготовления проектного швейного изделия.
     Модуль «Компьютерная графика. Черчение» 
Создание проектной документации.

Основы выполнения чертежей с использованием чертёжных  инструментов и приспособлений. Стандарты оформления.

Понятие о графическом редакторе, компьютерной графике. Инструменты графического редактора. Создание эскиза в графическом редакторе.

Инструменты для создания и редактирования текста в графическом редакторе. Создание печатной продукции в графическом редакторе.

    Для 7 класса: 
    Достижение результатов освоения программы основного общего образования обеспечивается посредством включения в указанную программу предметных результатов освоения модулей учебного предмета "Технология". Последовательность модулей и количество часов для освоения обучающимися модулей учебного предмета "Технология" определяется с учетом возможностей материально-технической базы МБОУ лицей № 6.
Модуль «Производство и технология»:
· приводить примеры развития технологий;
· приводить примеры эстетичных промышленных изделий;
· называть и характеризовать народные промыслы и ремёсла России;
· называть производства и производственные процессы;
· называть современные и перспективные технологии;
· оценивать области применения технологий, понимать их возможности и ограничения;
· оценивать условия и риски применимости технологий с позиций экологических последствий;
· выявлять экологические проблемы;
· называть и характеризовать виды транспорта, оценивать перспективы развития;
· характеризовать технологии на транспорте, транспортную логистику.

Модуль «Технология обработки материалов и пищевых продуктов»
· характеризовать познавательную и преобразовательную деятельность человека;
· соблюдать правила безопасности; организовывать рабочее место в соответствии с требованиями безопасности;
· классифицировать и характеризовать, использовать инструменты, приспособления и технологическое оборудование;
· активно использовать знания, полученные при изучении других учебных предметов, и сформированные универсальные учебные действия;

Технологии обработки пищевых продуктов
Рыба, морепродукты в питании человека. Пищевая ценность рыбы и морепродуктов. Виды промысловых рыб. Охлаждённая, мороженая рыба.
 Механическая обработка рыбы. Показатели свежести рыбы. Кулинарная разделка рыбы. Виды тепловой обработки рыбы. 
Требования к качеству рыбных блюд. Рыбные консервы.

Мясо животных, мясо птицы в питании человека. Пищевая ценность мяса. 
Механическая обработка мяса животных (говядина, свинина, баранина), обработка мяса птицы. Показатели свежести мяса. 
Виды тепловой обработки мяса. Блюда национальной кухни из мяса, рыбы.

Групповой проект по теме ≪Технологии обработки пищевых продуктов≫.

Правильное хранение пищевых продуктов;

Механическая и тепловая обработка пищевых продуктов, сохраняя их пищевую ценность;

Выполнение художественного оформления швейных изделий;
Модуль «Компьютерная графика. Черчение» 
Понятие о конструкторской документации. Формы деталей и их конструктивные элементы. Изображение и последовательность выполнения чертежа. ЕСКД. ГОСТ.

Общие сведения о сборочных чертежах. Оформление сборочного чертежа. Правила чтения сборочных чертежей.

Понятие графической модели. Применение компьютеров для разработки графической документации.

Математические, физические и информационные модели. Графические модели. Виды графических моделей. Количественная и качественная оценка модели.

    Для 8 класса 
сформированность целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; понимание социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта;
сформированность представлений о современном уровне развития технологий и понимания трендов технологического развития, в том числе в сфере цифровых технологий и искусственного интеллекта, роботизированных систем, ресурсосберегающей энергетики и другим приоритетным направлениям научно-технологического развития Российской Федерации; овладение основами анализа закономерностей развития технологий и навыками синтеза новых технологических решений;
овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда;
овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, знаниями правил выполнения графической документации;
сформированность умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач;
сформированность умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания;
сформированность представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда.
Модуль «Производство и технология»: 
· характеризовать общие принципы управления;
· анализировать возможности и сферу применения современных технологий;
·  характеризовать технологии получения, преобразования и использования энергии;
· называть и характеризовать биотехнологии, их применение;
· характеризовать направления развития и особенности перспективных технологий;
· предлагать предпринимательские идеи, обосновывать их решение;
· определять проблему, анализировать потребности в продукте;
· овладеть методами учебной, исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, проектирования, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий;
·  характеризовать мир профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованность на рынке труда.
Модуль «Технология обработки материалов и пищевых продуктов»
характеризовать познавательную и преобразовательную деятельность человека;

соблюдать правила безопасности;

организовывать рабочее место в соответствии с требованиями безопасности;

классифицировать и характеризовать инструменты, приспособления и технологическое оборудование;

активно использовать знания, полученные при изучении других учебных предметов, и сформированные универсальные учебные действия;

использовать инструменты, приспособления и технологическое оборудование;

выполнять технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, технологического оборудования;

получить возможность научиться использовать цифровые инструменты при изготовлении предметов из различных материалов;

характеризовать технологические операции ручной обработки конструкционных материалов;

применять ручные технологии обработки конструкционных материалов;

правильно хранить пищевые продукты;

осуществлять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов, сохраняя их пищевую ценность;

выбирать продукты, инструменты и оборудование для приготовления блюда;

осуществлять доступными средствами контроль качества блюда;

проектировать интерьер помещения с использованием программных сервисов;

составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления швейных изделий;

строить чертежи простых швейных изделий;

выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения швейных работ;

выполнять художественное оформление швейных изделий;

выделять свойства наноструктур;

приводить примеры наноструктур, их использования в технологиях;

получить возможность познакомиться с физическими основы нанотехнологий и их использованием для конструирования новых материалов.
Модуль «Компьютерная графика. Черчение» 

Применение программного обеспечения для создания проектной документации: моделей объектов и их чертежей.

Создание документов, виды документов. Основная надпись.

Геометрические примитивы. Создание, редактирование и трансформация графических объектов.

Сложные 3D-модели и сборочные чертежи. Изделия и их модели. Анализ формы объекта и синтез модели.

План создания 3D-модели. Дерево модели. Формообразование детали. Способы редактирования операции формообразования и эскиза.
сформированность целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; понимание социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта;
сформированность представлений о современном уровне развития технологий и понимания трендов технологического развития, в том числе в сфере цифровых технологий и искусственного интеллекта, роботизированных систем, ресурсосберегающей энергетики и другим приоритетным направлениям научно-технологического развития Российской Федерации; овладение основами анализа закономерностей развития технологий и навыками синтеза новых технологических решений;
овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда;
овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, знаниями правил выполнения графической документации;
сформированность умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач;
сформированность умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания;
сформированность представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда.
Модуль «ЗD-моделирование, прототипирование и макетирование»

· соблюдать правила безопасности;

· организовывать рабочее место в соответствии с требованиями безопасности;

· разрабатывать оригинальные конструкции с использованием 3D-моделей, проводить их испытание, анализ, способы модернизации в зависимости от результатов испытания;

· создавать 3D-модели, используя программное обеспечение;

· устанавливать адекватность модели объекту и целям моделирования;

· проводить анализ и модернизацию компьютерной модели;

· изготавливать прототипы с использованием ЗD-принтера;

· получить возможность изготавливать изделия с помощью лазерного гравера;

· модернизировать прототип в соответствии с поставленной задачей;

· презентовать изделие;

· называть виды макетов и их назначение;

· создавать макеты различных видов;

· выполнять развёртку и соединять фрагменты макета;

· выполнять сборку деталей макета;

· получить возможность освоить программные сервисы создания макетов;

· разрабатывать графическую документацию;

· на основе анализа и испытания прототипа осуществлять модификацию механизмов для получения заданного результата;

· характеризовать мир профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованность на рынке труда.
9 класс
     сформированность целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; понимание социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта;
     сформированность представлений о современном уровне развития технологий и понимания трендов технологического развития, в том числе в сфере цифровых технологий и искусственного интеллекта, роботизированных систем, ресурсосберегающей энергетики и другим приоритетным направлениям научно-технологического развития Российской Федерации; овладение основами анализа закономерностей развития технологий и навыками синтеза новых технологических решений;
     овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда;
     овладение средствами и формами графического отображения объектов или процессов, знаниями правил выполнения графической документации;
     сформированность умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач;
     сформированность умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания;
     сформированность представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда.
 Модуль «Производство и технология»
перечислять и характеризовать виды современных технологий;

применять технологии для решения возникающих задач;

овладеть методами учебной, исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, проектирования, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий;

приводить примеры не только функциональных, но и эстетичных промышленных изделий;

овладеть информационно-когнитивными технологиями преобразования данных в информацию и информации в знание;

перечислять инструменты и оборудование, используемое при обработке различных материалов (древесины, металлов и сплавов, полимеров, текстиля, сельскохозяйственной продукции, продуктов питания);

оценивать области применения технологий, понимать их возможности и ограничения;

оценивать условия применимости технологии с позиций экологической защищённости;

получить возможность научиться модернизировать и создавать технологии обработки известных материалов;

анализировать значимые для конкретного человека потребности;

перечислять и характеризовать продукты питания;

перечислять виды и названия народных промыслов и ремёсел;

анализировать использование нанотехнологий в различных областях;

выявлять экологические проблемы;

применять генеалогический метод;

анализировать роль прививок;

анализировать работу биодатчиков;

анализировать микробиологические технологии, методы генной инженерии.
    Предпринимательство.

Сущность культуры предпринимательства. Корпоративная культура. Предпринимательская этика. 
Виды предпринимательской деятельности. Типы организаций. Сфера принятия управленческих решений. 
Внутренняя и внешняя среда предпринимательства. Базовые составляющие внутренней среды. Формирование цены товара.

Внешние и внутренние угрозы безопасности фирмы. Основные элементы механизма защиты предпринимательской тайны.

Защита предпринимательской тайны и обеспечение безопасности фирмы.

Понятия, инструменты и технологии имитационного моделирования экономической деятельности. Модель реализации бизнес-идеи. 
Этапы разработки бизнес-проекта: анализ выбранного направления экономической деятельности, создание логотипа фирмы, разработка бизнес-плана.

Эффективность предпринимательской деятельности. Принципы и методы оценки. Контроль эффективности, оптимизация предпринимательской деятельности. Технологическое предпринимательство. Инновации и их виды. Новые рынки для продуктов.

Модуль «Компьютерная графика. Черчение» 
Система автоматизации проектно-конструкторских работ — САПР. 
Чертежи с использованием в системе автоматизированного проектирования (САПР) для подготовки проекта изделия.

Оформление конструкторской документации, в том числе, с использованием систем автоматизированного проектирования (САПР).

Объём документации: пояснительная записка, спецификация. Графические документы: технический рисунок объекта, чертёж общего вида, чертежи деталей. Условности и упрощения на чертеже. Создание презентации.

Профессии, связанные с изучаемыми технологиями, черчением, проектированием с использованием САПР, их востребованность на рынке труда.

Модуль «Технология обработки материалов и пищевых продуктов»
освоить основные этапы создания проектов от идеи до презентации и использования полученных результатов;

научиться использовать программные сервисы для поддержки проектной деятельности;

проводить необходимые опыты по исследованию свойств материалов;

выбирать инструменты и оборудование, необходимые для изготовления выбранного изделия по данной технологии;

применять технологии механической обработки конструкционных материалов;

осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия, находить и устранять допущенные дефекты;

классифицировать виды и назначение методов получения и преобразования конструкционных и текстильных материалов;

получить возможность научиться конструировать модели различных объектов и использовать их в практической деятельности;

конструировать модели машин и механизмов;

изготавливать изделие из конструкционных или поделочных материалов;

готовить кулинарные блюда в соответствии с известными технологиями;

выполнять декоративно-прикладную обработку материалов;

выполнять художественное оформление изделий;

создавать художественный образ и воплощать его в продукте;

строить чертежи швейных изделий;

выбирать материалы, инструменты и оборудование для выполнения швейных работ;

применять основные приёмы и навыки решения изобретательских задач;

получить возможность научиться применять принципы ТРИЗ для решения технических задач;

презентовать изделие (продукт);

называть и характеризовать современные и перспективные технологии производства и обработки материалов;

получить возможность узнать о современных цифровых технологиях, их возможностях и ограничениях;

выявлять потребности современной техники в умных материалах;

оперировать понятиями «композиты», «нанокомпозиты», приводить примеры использования нанокомпозитов в технологиях, анализировать механические свойства композитов;

различать аллотропные соединения углерода, приводить примеры использования аллотропных соединений углерода;

характеризовать мир профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованность на рынке труда;

осуществлять изготовление субъективно нового продукта, опираясь на общую технологическую схему;

оценивать пределы применимости данной технологии, в том числе с экономических и экологических позиций.
            Промежуточная аттестация проводится в соответствии с локальными нормативными актами МБОУ лицея № 6 г. Дубны МО им. Г.Н. Флёрова. Форма промежуточной аттестации: аттестация (оценка) за I,  II,  III триместр и год.             
            Критерии оценки качества знаний учащихся по технологии

1. При устной проверке.

Оценка «5» ставится, если учащийся:

· полностью усвоил учебный материал;

· умеет изложить учебный материал своими словами;

· самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

· в основном усвоил учебный материал;

· допускает незначительные ошибки при его изложении своими словами;

· подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «3» ставится, если учащийся:

· не усвоил существенную часть учебного материала;

· допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;

· затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;

· слабо отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «2» ставится, если учащийся:

· почти не усвоил учебный материал;

· не может изложить учебный материал своими словами;

· не может подтвердить ответ конкретными примерами;

· не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.

Оценка «1» ставится, если учащийся:

· полностью не усвоил учебный материал;

· не может изложить учебный материал своими словами;

· не может ответить на дополнительные вопросы учителя.

2. При выполнении практических работ.

Оценка «5» ставится, если учащийся:

· творчески планирует выполнение работы;

· самостоятельно и полностью использует знания программного материала;

· правильно и аккуратно выполняет задания;

· умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

· правильно планирует выполнение работы;

· самостоятельно и полностью использует знания программного материала;

· в основном правильно и аккуратно выполняет задания;

· умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.

 Оценка «3» ставится, если учащийся:

· допускает ошибки при планировании  выполнения работы;

· не может самостоятельно использовать значительную часть знаний программного материала;

· допускает ошибки и не аккуратно выполняет задания;

· затрудняется самостоятельно пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.

Оценка «2» ставится, если учащийся:

· не может правильно спланировать выполнение работы;

· не может использовать знаний программного материала;

· допускает грубые ошибки и не аккуратно выполняет задания;

· не может самостоятельно пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.
3. При выполнении творческих и проектных работ

	Технико-экономические требования
	Оценка «5»

ставится, если учащийся:
	Оценка «4»

ставится, если учащийся:
	Оценка «3»

ставится, если учащийся:
	Оценка «2»

ставится, если учащийся:

	Защита проекта
	Обнаруживает полное

соответствие содержания доклада и проделанной работы. Правильно и четко отвечает на все поставленные вопросы. Умеет самостоятельно подтвердить

теоретические положения

конкретными примерами.
	Обнаруживает, в основном, полное соответствие

доклада и проделанной

работы. Правильно и четко отвечает почти на все

поставленные вопросы. Умеет, в основном, самостоятельно подтвердить теоретические положения конкретными примерами
	Обнаруживает неполное

Соответствие доклада и

Проделанной проектной работы. Не может правильно и четко ответить на отдельные

вопросы. Затрудняется

самостоятельно подтвердить

теоретическое положение

конкретными примерами.
	Обнаруживает незнание большей части

проделанной проектной работы. Не может правильно и четко ответить на многие вопросы. Не может подтвердить теоретические положения конкретными примерами.

	Оформление проекта
	Печатный вариант.

Соответствие требованиям

последовательности

выполнения проекта, современным требованиям технологических разработок

Грамотное, полное изложение всех разделов. Наличие и качество наглядных материалов (иллюстрации, зарисовки, фотографии, схемы).  Эстетичность вып-я.
	Печатный вариант.

Соответствие требованиям

Выполнения проекта.

Грамотное, в основном, полное изложение всех

разделов. Качественное,

неполное количество

наглядных материалов.

Соответствие технологических разработок

современным

требованиям.
	Печатный вариант. Неполное соответствие требованиям проекта. Не совсем грамотное изложение разделов. Некачественные наглядные материалы. Неполное соответствие технологических разработок v современным требованиям.
	Рукописный вариант.

Не соответствие

требованиям выполнения

проекта. Неграмотное

изложение всех разделов.

Отсутствие наглядных

материалов. Устаревшие

технологии обработки.

	Практическая направленность
	Выполненное изделие соответствует и может

использоваться по назначению, предусмотренному при разработке проекта.
	Выполненное изделие соответствует и может

использоваться по назначению и допущенные отклонения в проекте не имеют принципиального значения.
	Выполненное изделие имеет отклонение от указанного назначения, предусмотренного в проекте, но может использоваться в другом практическом применении.
	Выполненное изделие не соответствует и не может использоваться по назначению.

	Соответствие технологии выполнения
	Работа выполнена в соответствии с технологией.

Правильность подбора

технологических

операций при проектировании
	Работа выполнена в соответствии с технологией, отклонение от указанных  инструкционных карт не имеют принципиального значения
	Работа выполнена с отклонением от технологии, но изделие может быть использовано по назначению
	Обработка изделий выполнена с грубыми отклонениями от техно-логии, применялись не предусмотренные операции, изделие бракуется

	Качество

проектного

изделия
	Изделие выполнено в соответствии эскизу чертежа. Размеры выдержаны. Отделка выполнена в соответствии с требованиями предусмотренными в проекте. Эстетический внешний вид изделия
	Изделие выполнено в соответствии эскизу, чертежу, размеры выдержаны, но качество отделки ниже требуемого, в основном внешний вид изделия не ухудшается
	Изделие выполнено по чертежу и эскизу с небольшими отклонениями, качество отделки удовлетворительно, ухудшился внешний вид изделия, но может быть использован по назначению
	Изделие выполнено с отступлениями от чертежа, не соответствует эскизу. Дополнительная доработка не может привести к возможности использования изделия


3.При выполнении тестов, контрольных работ

Оценка «5» ставится, если учащийся:     выполнил   90 - 100 % работы

Оценка «4» ставится, если учащийся:     выполнил   70 - 89 % работы

Оценка «3» ставится, если учащийся:     выполнил   30 - 69 % работы

Оценка «2» ставится, если учащийся:     выполнил   до 30 % работы

Инструментарий для оценивания результатов:


· текущие или итоговые письменные работы (тесты, кроссворды, доклады)           

· практические работы

· творческие работы,

· творческие проектные работы,

· лабораторно – практические  работы

Система оценки достижений учащихся: пятибалльная,  проектная работа.
                  СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА
5 класс (66 часов)

Введение
Основные теоретические сведения

Введение в предмет. Технология в жизни человека и общества. Правила ТБ и ОТ при работе в кабинете технологии. Первичный инструктаж на рабочем месте.

Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Цель и задачи проектной деятельности в 5 классе. Составные части годового творческого проекта пятиклассников. Этапы выполнения проекта. Экологическое обоснование проекта. Варианты творческих проектов:

«Планирование кухни - столовой»,

«Приготовление воскресного завтрака для всей семьи»,

«Фартук для работы на кухне»,

«Лоскутное изделие для кухни-столовой»,

«Лоскутная мозаика» и др.

Самостоятельная работа. Поиск и изучение информации о технологиях, используемых в населённом пункте проживания, и нежелательных для окружающей среды эффектах технологий.

 Оформление интерьера
Основные теоретические сведения
Краткие сведения об интерьере жилых помещений и их комфорт​ности. Современные стили в интерьере.
Интерьер кухни-столовой. Оборудование кухни. Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигие​нических требований. Разделение кухни на зону для приготовления пиши и зону столовой. Отделка ин​терьера произведениями декоративно-прикладного искусства. Декоративное украшение кухни изделиями собственного изготовления. Размещение оборудова​ния на кухне.
Творческий проект «Кухня моей мечты». Этапы проектирования, цель и задачи проектной деятельности. Выполне​ние эскиза интерьера кухни. Защита проекта.
Электротехника 
Основные теоретические сведения

Общие сведения о видах, принципе действия и правилах: эксплуатации бытовых электроприборов на кухне: бытового холодильника, микроволновой печи (СВЧ),  посудомоечной машины.

Лабораторно - практические и практические работы. Изучение потребности в бытовых электроприборах на кухне. Изучение безопасных приёмов работы с бытовыми электроприборами. Изучение правил эксплуатации микроволновой печи и бытового холодильника
Кулинария. Традиционная русская кухня - основа здорового питания. 

Санитария и гигиена

Основные теоретические сведения

Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, к хранению продуктов и готовых блюд. Правила мытья посуды. Безопасные приемы работы на кухне.

Практические работы

Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями санитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.

Физиология питания

Основные теоретические сведения

Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Пищевая пирамида. Здоровое питание. Первая помощь при пищевых отравлениях.

Практические работы

Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах. Работа с пищевой пирамидой.

Технология приготовления пищи Бутерброды, горячие напитки Основные теоретические сведения

Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов. Требования к качеству бутербродов. Условия и сроки хранения бутербродов.

Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав. Практические работы

Составление технологических карт приготовления бутербродов. Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов. Нарезка продуктов. Подбор ножей и разделочных досок. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.

Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий Основные теоретические сведения

Русская кухня. Виды круп, бобовых и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпных, вязких и жидких каш, макаронных изделий. Технология приготовления блюд из бобовых культур.  Причины увеличения веса и объема при варке.

Практические работы

Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий; приготовление блюда. Определение необходимого количества жидкости при варке каш различной консистенции и гарниров из крупы, бобовых и макаронных изделий. Чтение маркировки, штриховых кодов на упаковке.

Блюда из овощей

Основные теоретические сведения

Виды овощей, содержание в них минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов. Методы определения качества овощей, содержание нитратов. Назначение, виды и технология механической и тепловой кулинарной обработки овощей. Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимости от условий кулинарной обработки.

Практические работы

Фигурная нарезка овощей для художественного оформления салатов. Выполнение эскизов оформления салатов для формы салатниц: круглой, овальной, квадратной. Приготовление блюд из сырых и вареных овощей. Жаренье овощей и определение их готовности.

Блюда из яиц

Основные теоретические сведения

Строение яйца. Способы определения свежести яиц. Приспособления и оборудование для приготовления блюд из яиц. Способы варки яиц. Практические работы

Определение свежести яиц. Первичная обработка яиц. Приготовление блюд из яиц.

Выполнение эскизов художественной росписи яиц.

Сервировка стола к завтраку. Творческий проект «Воскресный завтрак в моей семье» Основные теоретические сведения

Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напитков. Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом. Правила защиты проекта.

Практические работы

Выполнение эскизов художественного украшения стола к завтраку. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами. Защита проекта «Воскресный завтрак в моей семье».
Создание изделий из текстильных материалов. Профессии, связанные с производством ткани. 
Элементы материаловедения Основные теоретические сведения

Классификация текстильных волокон. Натуральные растительные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях. Долевая (основная) и поперечная (уточная) нити, кромка и ширина ткани. Ткацкие 
переплетения. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Свойства тканей из натуральных растительных волокон. Современное прядильное, ткацкое и красильно-отделочное производство.

Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных и льняных тканей. Материалы, применяемые в декоративно-прикладном искусстве.

Лабораторно-практические работы. Изучение свойств нитей основы и утка. Определение направления долевой нити в ткани.

Определение лицевой и изнаночной сторон ткани.

Самостоятельная работа. Поиск и изучение информации о технологиях изготовления пряжи и ткани в старину в домашних условиях в районе проживания.

Конструирование и моделирование швейных изделий Основные теоретические сведения

Фартуки в национальном костюме. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе. Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок.

Практические работы

Снятие мерок   и   запись   результатов   измерений.   Построение   чертежа   фартука.

Моделирование фартука выбранного фасона.

Швейные ручные работы Основные теоретические сведения

Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе с иголками, булавками, ножницами. Ручные строчки и стежки, виды ручных стежков и строчек. Размер стежков, ширина шва. Технические условия при выполнении ручных работ. Терминология ручных работ.

Практическая работа: Изготовление образцов ручных стежков и строчек. Элементы машиноведения

Основные теоретические сведения

История швейной машины. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки.

Практические работы

Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка. Выполнение образцов швов.

Технология изготовления швейных изделий   
Основные теоретические сведения

Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Последовательность и приемы раскроя швейного изделия. Технология изготовления фартука; обработка кармана; обработка нижнего, боковых и верхнего срезов;

обработка пояса. Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий. Подготовка доклада к защите проекта.

Практические работы

Подбор инструментов и материалов. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки и раскрой деталей фартука. Обработка нижней части фартука швом вподгибку с закрытым срезом или тесьмой. Обработка накладных карманов, пояса. Соединение деталей изделия машинными швами. Отделка и влажно-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия. Защита проекта.

Художественные ремесла. Традиционные узоры в лоскутном шитье

Декоративно-прикладное изделие для кухни

Основные теоретические сведения

Традиционные виды рукоделия и декоративно - прикладного творчества. Краткие сведения из истории создания изделий из лоскутов. Русские традиции. Традиционные узоры в лоскутном шитье: «спираль», «изба» и др. Применение лоскутной пластики в народном и современном костюме, интерьере. Знакомство с видами лоскутной пластики. Композиция, цвет в лоскутном шитье. Холодные, теплые, хроматические и ахроматические цвета. Цветовые контрасты.

Практические работы

Зарисовка традиционных орнаментов лоскутной пластики, определение колорита и материалов для шитья изделия. Выполнение эскизов прихватки, выполнение раскроя по шаблонам. Изготовление прихватки из лоскутков. Защита проекта.

6 класс (66 часов)

Основные теоретические сведения.

Правила ТБ и ОТ при работе в кабинете технологии. Повторный инструктаж на рабочем месте. Содержание курса «Технология. Технологии ведения дома» в 6 классе.

Цель и задачи проектной деятельности в 6 классе. Составные части годового творческого проекта шестиклассников.

Варианты творческих проектов:

«Растение в интерьере жилого дома»,

«Планирование комнаты подростка»,

«Приготовление воскресного семейного обеда»,

«Наряд для семейного обеда»,

«Вяжем аксессуары крючком или спицами»,

«Изделие в технике лоскутного шитья - МЯЧ» и др.

Технологии домашнего хозяйства 

Экологичные материалы в отделке дома.   Основные теоретические сведения

Планировка жилого дома. Экологичные материалы. Зонирование помещений жилого дома. Композиция в интерьере: виды композиции, ритм. Декоративное оформление интерьера (цвет, отделочные материалы, текстиль).

Использование комнатных растений в интерьере, их декоративная ценность и влияние на микроклимат помещения.

Практическая работа

Эскиз комнаты девочки-подростка. Растения в интерьере комнаты. Кулинария 

Национальное рыбное и мясное хозяйство России.  . 

Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря
Основные теоретические сведения

Понятие о
пищевой
ценности
рыбы
и
нерыбных
продуктов
моря. Рыбная промышленность в нашей стране. Возможности кулинарного использования рыбы разных видов. Технология и санитарные условия первичной и тепловой обработки рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Профессия шеф-повар.

Практические работы

Подбор инструментов и оборудования для разделки рыбы. Определение свежести рыбы органолептическим методом. Варка и жаренье рыбы в целом виде, звеньями, порционными кусками. Определение готовности блюд из рыбы.

Блюда из мяса и мясных продуктов Основные теоретические сведения

Понятие о пищевой ценности мяса. Виды мяса и мясных продуктов. Технология подготовки мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Технология разделки и приготовления блюд из птицы.

Практические работы

Определение доброкачественности мяса. Приготовление блюд из мяса. Приготовление блюд из птицы Приготовление первых блюд Основные теоретические сведения

Технология приготовления первых блюд. Классификация супов. Практическая работа

Приготовление заправочного супа. Сервировка стола к обеду. Этикет. Основные теоретические сведения

Понятие о калорийности продуктов. Правила сервировки стола к обеду. Правила поведения за столом.

Практическая работа

Творческий проект «Приготовление воскресного обеда».

Создание изделий из текстильных материалов
 Профессии, связанные со швейным производством.

Элементы материаловедения Основные теоретические сведения

Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определения вида тканей по сырьевому составу. Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон.

Лабораторно-практические и практические работы

Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств. Конструирование швейных изделий

Основные теоретические сведения

Профессия модельер – конструктор. Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструкции юбок (девочки) и брюк (мальчики). Снятие мерок для изготовления поясной одежды. Построение чертежей прямой, конической и клиньевой юбок и брюк.

Практические работы

Снятие мерок и построение чертежей прямой, конической и юбок в масштабе и в натуральную величину (девочки) и брюк (мальчики).

Моделирование швейных изделий Основные теоретические сведения

Приёмы моделирования поясной одежды. Моделирование юбки с расширением книзу. Моделирование юбки со складками и на кокетке. Подготовка выкройки к раскрою. Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, с CD и из Интернета. Моделирование мальчиками шорт, бриджей.

Практические работы

Моделирование юбки и брюк. Получение выкройки швейного изделия из журнала мод.

Подготовка выкройки проектного изделия к раскрою.

Элементы машиноведения Основные теоретические сведения

Уход за швейной машиной: чистка и смазка движущихся и вращающихся частей. Приспособления к швейной машине для потайного подшивания и окантовывания среза. Лабораторно-практические и практические работы

Уход за швейной машиной: чистка и смазка. Выполнение потайного подшивания и окантовывания среза с помощью приспособлений к швейной машине.

Технология изготовления швейных изделий Основные теоретические сведения

Технология изготовления поясного швейного изделия. Правила раскладки выкроек поясного изделия на ткани. Правила раскроя. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы ножницами, булавками, утюгом. Дублирование детали пояса клеевой прокладкой- корсажем. Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания; стачивание косых беек; окантовывание среза бейкой. Классификация машинных швов: краевой окантовочный с закрытым срезом и с открытым срезом. Технология обработки среднего шва юбки с застёжкой-молнией и разрезом. Притачивание застёжки- молнии вручную и на швейной машине. Технология обработки односторонней, встречной и бантовой складок. Последовательность обработки поясного изделия после примерки. Технология обработки вытачек, боковых срезов, верхнего среза поясного изделия прямым притачным поясом. Вымётывание петли и пришивание пуговицы на поясе. Обработка 
нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная чистка и влажно-тепловая обработка изделия.

Практические работы

Раскрой проектного изделия. Изготовление образцов ручных и машинных работ. Обработка среднего шва юбки и брюк с застёжкой-молнией. Обработка складок. Подготовка и проведение примерки поясного изделия. Обработка юбки и брюк после примерки: вытачек и боковых срезов, верхнего среза прямым притачным поясом, нижнего среза. Выполнение прорезной петли и пришивание пуговицы. Чистка изделия и окончательная влажно-тепловая обработка. Защита проекта.

Художественные ремесла. Профессии в сфере легкой промышленности. 

Изделие в технике лоскутного шитья - мяч Традиционные и современные виды декоративно-прикладного искусства России. Цветовые сочетания в орнаменте. Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Применение лоскутной пластики в народном и современном костюме, интерьере. Знакомство с видами лоскутной пластики. Композиция, цвет в лоскутном шитье. Холодные, теплые, хроматические и ахроматические цвета. Цветовые контрасты. Проект «Изделие в технике лоскутного шитья - мяч». Выполнение шаблонов для мяча. Технология изготовления мяча.
Вязание крючком и спицами

Основные теоретические сведения. Ассортимент вязаных изделий в современной моде. Инструменты и материалы для вязания. Схемы для вязания, условные обозначения. Работник предприятия легкой промышленности – вязальщица. Особенности профессии.

Практические работы

Подбор крючка и спиц в соответствии с пряжей. Основные способы вязания крючком полотна, по кругу. Набор петель спицами, вязание лицевых и изнаночных петель, кромочных петель. Закрытие петель последнего ряда. Создание схем для вязания с помощью компьютера.

Творческий проект «Вяжем аксессуары крючком или спицами Выполнение и защита проекта «Вяжем аксессуары крючком или спицами»
7 класс (66 часов)

Теоретические сведения

Правила ТБ и ОТ при работе в кабинете технологии. Повторный инструктаж на рабочем месте. Содержание курса технологии в 7 классе. Цель и задачи проектной деятельности в 7 классе. Составные части годового творческого проекта семиклассников.

Варианты творческих проектов:

«Умный дом»,

«Комплект светильников для моей комнаты»,

«Воскресный семейный ужин»,

«Способы разогрева и приготовления пищи в походе»
«Швейное изделие с цельнокроёным рукавом»,

«Композиция в технике Изонить» и др.

Технологии домашнего хозяйства

 Интерьер жилого дома. 

Основные теоретические сведения

Освещение жилого дома: основные типы ламп; типы и виды светильников; системы управления светом. Оформление интерьера произведениями искусства. Профессия дизайнер интерьера. Гигиена и экология жилища. Подбор моющих средств для уборки помещения. Бытовые электроприборы. Изучение потребности в бытовых электроприборах для уборки и создания микроклимата в помещении.

Практические работы Гигиена жилища. Подбор моющих средств для уборки помещения.

Выполнение электронной презентации «Освещение жилого дома». Генеральная уборка кабинета.

Электротехника 

Влияние микроклимата помещения на здоровье человека. Основные теоретические сведения

Электрические бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении. Современный пылесос, его функции. Робот-пылесос. Понятие о микроклимате. Микроклимат и здоровье человека. Приборы для создания микроклимата (климатические приборы) кондиционер, ионизатор-очиститель воздуха, озонатор. Функции климатических приборов.

Лабораторно - практические и практические работы

Изучение потребности в электроприборах для уборки и создания микроклимата в помещении. Подбор современной бытовой техники с учётом потребностей и доходов семьи.

Кулинария 
Микроорганизмы в жизни человека. Пищевые инфекции и отравления 
Понятие о микроорганизмах, их полезном и вредном воздействии на пищевые продукты. Пищевые инфекции и отравления, причины и профилактика
Практические работы «Расчет количества и состава продуктов для сбалансированного питания»
Молоко и молочные продукты. Блюда из них. Молочное производство в России
 Виды молока и молочных продуктов. Их значение и ценность, условия и сроки хранения. Кисломолочные продукты и особенности их приготовления.  Приготовление блюд из молока и молочных продуктов, творога и сыра. Профессия мастер производства молочной продукции.
Практическая работа «Приготовление и оформление блюд из молока и молочных продуктов, творога и сыра».  
Блюда из овощей и фруктов
Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов, ягод. Содержание в них витаминов, минеральных солей, глюкозы, клетчатки. Способы хранения овощей и фруктов, ягод. Правила нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки. Самостоятельные овощные блюда, гарниры к мясным и рыбным блюдам. Заготовка овощей, фруктов, ягод на зиму. Безопасные приёмы тепловой обработки овощей. 

Практическая работа «Приготовление блюд из овощей и фруктов. Заготовка овощей, фруктов, ягод».
Крупы, бобовые и макаронные изделия. Блюда из них 
Виды круп, бобовых и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш, бобовых и макаронных изделий. Причины увеличения веса и объема при варке. Обеспечение сохранности продуктов к способы обеззараживания воды в походных условиях. Меры противопожарной безопасности. 

Практическая работа «Приготовление блюда из крупы или макаронных изделий»
Творческие проекты «Способы разогрева и приготовления пищи в походе. Приготовление  блюда из круп, макаронных изделий, сервировка стола к ужину. Расчет количества и стоимости продуктов»; «Воскресный семейный ужин».
Правила защиты проекта. Защита проекта. Контроль, оценка и самооценка по представленным критериям. Создание изделий из текстильных материалов
Особенности национальной   русской одежды. 

Элементы материаловедения Основные теоретические сведения

Текстильные материалы из химических волокон и их свойства. Способы получения химических волокон.

Практическая работа

Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон.
Конструирование и моделирование швейных изделий

Основные теоретические сведения

Виды плечевой одежды. Традиционная плечевая одежда (национальный костюм). Конструирование плечевой одежды. Общие правила снятия мерок для построения чертежа плечевой одежды.

Практические работы

Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа швейного изделия с цельнокроёным рукавом в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование швейного изделия.

Швейные ручные работы Основные теоретические сведения

Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе со швейными иголками, булавками, ножницами. Ручные строчки и стежки, виды ручных стежков и строчек. Размер стежков, ширина шва. Технические условия при выполнении ручных работ. Терминология ручных работ.

Практическая работа «Изготовление образцов ручных стежков и строчек». 

Элементы машиноведения

Основные теоретические сведения

Машинные иглы: устройство, подбор, замена. Дефекты машинной строчки и их устранение. Уход за швейной машиной. Приспособления к швейной машине.

Практические работы

Замена швейной иглы. Выполнение образцов швов (обтачного и обтачного в кант).
Технология изготовления швейного изделия

Работа над проектом «Плечевое изделие» .  Основные теоретические сведения

Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Технология пошива плечевого изделия. Обработка плечевых и боковых срезов. Способы обработки застежки тесьмой «молния» или пуговиц, горловины с помощью подкройной обтачки, косой бейки или капюшона, способы обработки нижнего среза изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий. Примерка швейного изделия и устранение дефектов. Подготовка доклада к защите проекта.
Практические работы

Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки и раскрой изделия. Обработка горловины швейного изделия. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Контроль и оценка качества готового изделия. Защита проекта.
Проект в технике « Изонить»
Основные теоретические сведения

Материалы для работы. Последовательность работы. Заполнение простых фигур. Заполнение сложных фигур. 

 Комбинации из углов и простых фигур. Узоры и композиции

Темы практических работ

 Последовательность работы. Заполнение простых фигур. Заполнение сложных фигур. 

 Комбинации из углов и простых фигур. Узоры и композиции.
         8 класс

Проектирование как сфера профессиональной деятельности. Основные теоретические сведения

Правила ТБ и ОТ при работе в кабинете технологии. Вводный инструктаж на рабочем месте. Содержание курса технологии в 8 классе.

Проектирование как сфера профессиональной деятельности. Последовательность проектирования. Банк идей. Реализация проекта. Методология проектирования, специфика разработки и реализации командного проекта, оформление и защита творческих проектов.

Варианты творческих проектов:

«Выпечка к семейному чайному столу»,

«Семейный бюджет»,

«Бизнес-план семейного предприятия»,

«Мои жизненные планы и профессиональная карьера»,
 «Мой профессиональный выбор»,

«Дом будущего»,

«Макетирование  с использованием разверток геометрических тел».
Кулинария 
Теоретические сведения

Первичный инструктаж на рабочем месте. Санитарно-гигиенические требования, правила безопасной работы, пожарная безопасность. Классификация блюд из теста.  Виды теста. Технология приготовления теста с различными видами разрыхлителей.

Изделия из жидкого теста Основные теоретические сведения. Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изделий из него: блинов, блинчиков с начинкой, оладий и блинного пирога. Подача их к столу. Определение качества мёда органолептическими и лабораторными методами.

Лабораторно-практические и практические работы

Определение качества мёда. Приготовление изделий из жидкого теста. Виды теста и выпечки

Основные теоретические сведения

Продукты для приготовления выпечки. Разрыхлители теста. Инструменты и приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий. Электрические приборы для приготовления выпечки. Дрожжевое, бисквитное, заварное тесто и тесто для пряничных изделий.
Виды изделий из них. Рецептура и технология приготовления пресного слоёного и песочного теста. Особенности выпечки изделий из них. Профессия повар - кондитер.

Лабораторно-практические и практические работы

Приготовление изделий из пресного слоёного теста. Приготовление изделий из песочного теста.

Сладости, десерты. 

Основные теоретические сведения.

Виды сладостей: цукаты, конфеты, печенье, безе (меренги). Их значение в питании человека. Виды десертов. Рецептура, технология их приготовления и подача к столу. Профессия кондитер сахаристых изделий.

Лабораторно-практические и практические работы . . Приготовление сладких блюд.

Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет Основные теоретические сведения.

Меню сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Набор столового белья, приборов и посуды. Подача кондитерских изделий и сладких блюд. Правила поведения за столом и пользования десертными приборами. Сладкий стол-фуршет. Правила приглашения гостей. Разработка пригласительных билетов с помощью ПК.

Лабораторно-практические и практические работы

Разработка меню. Приготовление блюд для праздничного сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Разработка приглашения на праздник с помощью ПК.

Технологии домашнего хозяйства 

Современные системы экологии и безопасности  жилища.

Основные теоретические сведения

Введение в «Домашнюю экономику». Я и моя семья. Функции семьи. Потребности семьи. Иерархия человеческих потребностей

Практическая работа

Социоматрица, тест на выявление уровня самооценки и притязаний
Теоретические сведения

Рациональное планирование расходов семьи. Бюджет семьи. Определение расхода и стоимости горячей и холодной воды за месяц.

Пакет задач по расчету платы за коммунальные услуги. Планирование бюджета семьи. Разработка проекта снижения затрат за коммунальные услуги.

Теоретические сведения

Цены на рынке товаров и услуг, минимализация расходов в бюджете семьи. Информационные технологии в домашней экономике. 

Семья и бизнес. Виды семейной деятельности. Предпринимательская деятельность.

Практическая работа

Игра-диагностика на выявление предпринимательских качеств личности учащихся
Теоретические сведения

Уровень благосостояния семьи. Накопления и сбережения. Трудовые отношения в семье. Права и обязанности в семье.
Расходы на питание и составление меню. Требования к рациональному питанию. Ассортимент товаров общественного питания.

Практическая работа

Составление примерного меню рационального питания школьника в сутки. Оценка стоимости питания учащегося на неделю
Теоретические сведения

Права потребителей и их защита. Штрих-код на товарах.

Практическая работа

Мини-проект - нарисовать рекламу товара или услуги.

Теоретические сведения.

Экология жилища. Характеристика основных элементов систем энергоснабжения, теплоснабжения, водопровода и канализации в городском и сельском (дачном) домах. Правила их эксплуатации. Современные системы фильтрации воды. Система безопасности жилища.
Водоснабжение и канализация в доме. Схемы горячего и холодного водоснабжения в многоэтажном доме. Система канализации в доме. Мусоропроводы и мусоросборники. Работа счётчика расхода воды. Способы определения расхода и стоимости расхода воды. Утилизация сточных вод системы водоснабжения и канализации. Экологические проблемы, связанные с их утилизацией.

Лабораторно-практические и практические работы

Ознакомление с приточно-вытяжной естественной вентиляцией в помещении.

Ознакомление с системой фильтрации воды. Изучение конструкции водопроводных смесителей. Ознакомление со схемой системы водоснабжения и канализации в школе и дома. 

«Современное производство и профессиональное образование» 
Сферы и отрасли современного производства. Основные составляющие производства. Основные структурные подразделения производственного предприятия. Влияние техники и технологий на виды, содержание и уровень квалификации труда. Уровни квалификации и уровни образования. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда. Понятие о профессии, специальности, квалификации и компетентности работника.

Лабораторно-практические и практические работы

Ознакомление с деятельностью производственного предприятия. Анализ структуры предприятия и профессионального разделения труда.

Профессиональное образование и профессиональная карьера Основные теоретические сведения

Роль профессии в жизни человека. Виды массовых профессий сферы индустриального производства и сервиса в регионе. Региональный рынок труда и его конъюнктура. Специальность, производительность и оплата труда. Классификация профессий. Внутренний мир человека и профессиональное самоопределение. Профессиональные интересы, склонности и способности. Диагностика и самодиагностика профессиональной пригодности к выбранному виду профессиональной деятельности. Мотивы и ценностные ориентации самоопределения. Источники получения информации о профессиях, путях и об уровнях профессионального образования. Профессиограмма и психограмма профессии. Выбор по справочнику профессионального учебного заведения, характеристика условий поступления в него и обучения там. Возможности построения карьеры в профессиональной деятельности. Здоровье и выбор профессии.

Лабораторно-практические и практические работы.

Ознакомление по Единому тарифно-квалификационному справочнику с массовыми профессиями. Ознакомление с профессиограммами массовых для региона профессий. Анализ предложений работодателей на региональном рынке труда. Поиск информации в различных источниках, включая Интернет, о возможностях получения профессионального образования. Диагностика склонностей и качеств личности. Построение планов профессионального образования и трудоустройства. Составление плана физической подготовки к предполагаемой профессии.

Творческий проект «Мои жизненные планы и профессиональная карьера».

Выполнение практической работы: составление и анализ проекта 

Художественная обработка материалов 
Теоретические сведения

Чертежи разверток поверхностей геометрических тел.

Практическая работа

Построение чертежей разверток поверхностей геометрических тел. Склеивание геометрических тел.

Теоретические сведения

Развертки в макетировании
Практическая работа. Проект.
Изготовление макетов с использованием геометрических тел и других материалов. 
        9 класс – 33 часа
Основные теоретические сведения

Правила ТБ и ОТ при работе в кабинете технологии. Вводный инструктаж на рабочем месте. Организация рабочего места в соответствии с требованиями безопасности и правилами эксплуатации используемого оборудования и/или технологии. 
Содержание курса технологии в 9 классе.

Проектирование как сфера профессиональной деятельности. Последовательность проектирования. Банк идей. Реализация проекта. Методология проектирования, специфика разработки и реализации командного проекта, оформление и защита творческих проектов.

Варианты творческих проектов:

«Заготовка продуктов на зиму»,

«Утилизация отходов пластмассовых ёмкостей»,

«Мой профессиональный выбор»,

«Технологии основных сфер профессиональной деятельности».
Модуль 1. Производство и технологии
Раздел. Элементы управления.
Общие принципы управления. Общая схема управления. Условия реализации общей схемы управления. Начала кибернетики.

Самоуправляемые системы. Устойчивость систем управления. Виды равновесия. Устойчивость технических систем.

Элементы управления техническими и социальными системами. Радиоэлектроника. Цифровая электроника  элементы ЭВМ.
Закономерности технологического развития. Инновационные предприятия и трансфер технологий. Экологические проблемы развития современной экономики.  Современные технологии организации труда. Социальные технологии в бизнесе и управлении современным производством. Сущность менеджмента. Современные способы и средства коммуникации. Цифровые инструменты социальных коммуникаций. Проектирование образовательных траекторий. Методология проектирования. Специфика разработки и реализации командного проекта.  Технологии проектного управления. Жизненный цикл проектирования. Цели и задачи проектной деятельности. Планирование проектной деятельности. Ресурсы и средства проектной деятельности. Варианты модификации проектного продукта. Моделирование и конструирование проектного решения. Оформление проектной документации. Составление технологической документации. Способы и приемы создания проектного продукта. Алгоритм создания проектного продукта. Контроль и корректировка плана разработки проекта. Оформление отчетной документации. Презентация проектного продукта. Продвижение проектного продукта. Анализ результатов проектной деятельности. Оценка результатов проектной деятельности. Роль сервисов проектного управления в современном обществе. 

Раздел .  Мир профессий.
Профессии предметной области «Природа». Профессии предметной области «Техника». Профессии предметной области «Знак». Профессии предметной области «Человек».

Профессии предметной области «Художественный образ».
Современные профессии. Профессиональное самоопределение.
Классификация профессий. Профессиональные интересы, склонности и способности. Правила выбора профессии. Построение профессиональной карьеры. Профессии будущего. Пути получения профессионального образования. Мотивы и ценностные ориентации самоопределения.  Здоровье и выбор профессии. 

Примерный творческий проект по профессиональному самоопределению «Мой профессиональный выбор» 
Модуль 2. Технология обработки материалов и пищевых продуктов.
Раздел. Технологии в когнитивной сфере.
Теория решения изобретательских задач (ТРИЗ) и поиск новых технологических решений. Основные принципы развития технических систем: полнота компонентов системы, энергетическая проводимость, опережающее развитие рабочего органа и др. Решение производственных задач и задач из сферы услуг с использованием методологии ТРИЗ.

Востребованность системных и когнитивных навыков в современной профессиональной деятельности. Интеллект-карты как инструмент систематизации информации. Использование интеллект-карт в проектной деятельности. Программные инструменты построения интеллект-карт.

Понятие «больших данных» (объём, скорость, разнообразие). Работа с «большими данными» как компонент современной профессиональной деятельности. Анализ больших данных при разработке проектов. Приёмы визуализации данных. Компьютерные инструменты визуализации.

Технологи и человек. Технологии  общества.
Технологии обработки конструкционных материалов: металл, древесина, пластмассы.
Творческий проект «Утилизация отходов пластмассовых ёмкостей».
Раздел. Технологии и человек.
Роль технологий в человеческой культуре. Технологии и знания. Знание как фундаментальная категория для современной профессиональной деятельности. Виды знаний. Метазнания, их роль в применении и создании современных технологий.

Технологии обработки пищевых продуктов.

Кулинария 
Теоретические сведения

Первичный инструктаж на рабочем месте. Санитарно-гигиенические требования, правила безопасной работы, пожарная безопасность. Способы заготовки продуктов на зиму. Классификация. Оборудование и приспособления для заготовки продуктов.

Лабораторно-практические и практические работы. 

Определение доброкачественности продуктов. Определение содержания нитратов в продуктах. Приготовление варенья, компотов, овощных салатов.

Творческий проект «Заготовка продуктов на зиму».

Метапредметные связи учебного предмета

Метапредметный подход обеспечивает переход от существующей практики дробления знаний на предметы к целостному образному восприятию мира, к метадеятельности. Для постоянного формирования метадеятельности используются межпредметные связи.

Метапредметные связи способствуют развитию мышления учащихся, позволяют им применять полученные знания в реальных условиях.
Уроки технологии имеют связь с различными предметами: «Математика», «Физика», «Химия», «Информатика», «Биология», «Обществознание», «ОБЖ»
ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ
Тематическое планирование учебного предмета «Технология» составлено с учетом рабочей программы воспитания 

Воспитательный потенциал предмета. Воспитание — деятельность по передаче новым поколениям общественно-исторического опыта, планомерное и целенаправленное воздействие на сознание и поведение человека с целю формирования у него определённых установок, понятий, принципов, ценностных ориентаций, обеспечивающих условия для его развития, подготовки к общественной жизни и труду. Учебный материал на уроках математики выступают не только как самоцель, а как средство и инструмент, создающий условия для полноценного проявления и развития личностных качеств учащихся. Воспитательная цель при обучении математики – воспитание ценностей личного отношения к изучаемым знаниям и извлечение учениками нравственных ценностей из их содержания
Тематическое планирование учебного предмета «Технология» 

5 класс – 66 часов
	№ п/п
	Название разделов, темы
	Кол-во часов
	Характеристика основных видов учебной деятельности
	Электронные (цифровые) образовательные ресурсы
	Воспитательный потенциал урока



	5 класс
	
	

	1.
	Введение. Экология труда. Проектная деятельность   на уроках «Техноло​гии».
	2
	Характеризуют предмет «Технология», как науку о мастерстве. Изучают правила ТБ и ОТ при работе в кабинете технологии. Изучают понятие проектной деятельности. Изучают понятие экологическое обоснование проекта.
	techno5.iso
	Установление  доверительных отношений между учителем и его учениками. Побуждение лицеистов соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения, принципы учебной дисциплины и самоорганизации.

	2.
	Технологии домашнего хозяйства. Оформление интерьера.  Интерьер кухни-столовой. Электротехника
	5
	Изучают краткие сведения из истории интерьера, понятие об интерьере. Требования к интерьеру (эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические). Изучают интерьеры жилых помещений и их комфортность, Изучают современные стили в интерьере. Выполняют планировку кухни в масштабе 1:5. Выполняют эскиз интерьера кухни. Защищают проект. Изучают общие сведения о видах, принципе действия и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне
	techno5.iso

(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Инициирование и поддержка исследовательской деятельности лицеистов в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов. Включение в урок игровых процедур, которые помогают поддержать мотивацию детей к получению знаний, налаживанию позитивных межличностных отношений в классе, помогают установлению доброжела-тельной атмосферы во время урока

	3.
	Кулинария.

Традиционная русская кухня - основа здорового питания
	19
	Осваивают способы применения различных моющих и чистящих средств. Учатся оказывать первую помощи при ожогах, порезах и других травмах. Изучают основы здорового питанию. Работают с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах.  Знакомятся с традиционной

русской кухней. Готовят блюда из яиц, круп, бобовых и макаронных изделий, овощей. Составляют меню на завтрак.
	techno5.iso
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией. Инициирование и поддержка исследовательской деятельности

	4.
	Создание изделий из текстильных материалов.

Профессии, связанные с

производством ткани.
	35
	Изучают современное прядильное, ткацкое и красильно-отделочное производство. Изучают свойства нитей основы и утка. Определяют направление долевой нити в ткани. Определяют лицевую и изнаночную стороны ткани. Строят чертеж фартука. Моделируют фартук выбранного фасона. Изготавливают образцы ручных стежков и строчек. Используют безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Контролируют и оценивают

качество готового изделия. Защищают проект.
	techno5.iso

видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией. Инициирование и поддержка исследовательской деятельности, профориентация.

	5.
	Художественные ремесла.

Традиционные узоры в лоскутном

шитье
	5
	Знакомятся с видами лоскутной пластики. Знакомятся с традиционными русскими узорами лоскутного шитья. Изготавливают прихватку из лоскутков. Защищают проект.
	techno5.iso

видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией

	
	Итого
	66
	
	
	

	6 класс – 66 часов
	
	

	1.
	Введение
	1
	Знакомятся с содержанием курса технологии в 6 классе. Повторяют правила ТБ

и ОТ при работе в кабинете технологии. Определяют цель и задачи проектной деятельности в 6 классе.
	
	Установление  доверительных отношений между учителем и его учениками. Побуждение лицеистов соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения, принципы учебной дисциплины и самоорганизации.

	2.
	Технологии домашнего хозяйства. Растения в интерьере.
	4
	Изучают комнатные растения в интерьере, их декоративную ценность и влияние на микроклимат помещения. Изучают планировку жилого дома.Рассматривают экологичные материалы в отделке и строительстве дома. Изучают зонирование помещений жилого дома и композицию в интерьере.
Выполняют творческий проект «Растения в интерьере жилого дома».
	techno6.iso
(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Инициирование и поддержка исследовательской деятельности лицеистов в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов

	3.
	Кулинария. Национальное рыбное и мясное хозяйство России
	18
	Изучают содержание минераль​ных веществ в пище​вых продуктах и их роль в жизнедеятель​ности организма чело​века, суточная потреб​ность в них. Знакомятся с пищевой ценности рыбы и мяса. Знакомятся с рыбной промышленностью в нашей стране. Изучают технологию подготовки мяса и рыбы к тепловой обработке. Изучают санитарные требования при обработке. Готовят первые блюда. Готовят блюда из птицы. Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и гарниров к мясным и рыбным блюдам.  Знакомятся с профессией шеф- повара. Изучают правила сервировки стола к обеду и правила поведения за столом.
	techno6.iso
(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией. Инициирование и поддержка исследовательской деятельности. Профориентация.

	4.
	Создание изделий из текстильных материалов.

Особенности национальной русской одежды.
	35
	Изучают свойства текстильных материалов из волокон животного происхождения. Знакомятся с национальной русской одеждой. Конструируют поясную одежду: девочки-юбки (прямую, коническую, клиньевую), мальчики-брюки или шорты. Моделируют швейные изделия. Выполняют образцы швов. Изготавливают изделие. Контролируют и оценивают качество готового изделия. Защищают проект.
	techno6.iso
(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией, профориентация

	5.
	Художественные ремесла.

Профессии в сфере легкой промышленности.
	8
	Знакомятся с традиционными и современными видамидывременные (прямую, коническую, клиньевую), мальчики-брюки. декоративно-прикладного искусства России. Знакомятся с профессией – вязальщица. Изучают особенности профессии. Набирают петли спицами и крючком, вяжут лицевые, изнаночные и кромочные петли. Закрывают петли последнего ряда. Создают схемы для вязания с помощью компьютера. Выполняют и защищают проект «Вяжем аксессуары крючком или спицами».
	techno6.iso
(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией. Инициирование и поддержка исследовательской деятельности

	
	Итого
	66
	
	
	

	7 класс – 66 часов
	
	

	1.
	Введение
	1
	Знакомятся с содержанием курса технологии в 7 классе. Повторяют правила ТБ и ОТ при работе в кабинете технологии.
	
	Установление  доверительных отношений между учителем и его учениками. Побуждение лицеистов соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения, принципы учебной дисциплины и самоорганизации.

	2.
	Технологии домашнего

хозяйства. Интерьер жилого дома
	2
	Изучают умный дом. Освещение жилого помещения. Предметы искусства и коллекции в интерьере. Гигиена жилища. Бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении. Знакомятся с профессией - дизайнер интерьера. Изучают моющие средства для уборки
	techno7.iso

(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией

	3.
	Электротехника. Влияние микроклимата помещения
на
здоровье человека.
	1
	Изучают потребности в электроприборах для уборки и создания микроклимата в помещении. Изучают влияние микроклимата на здоровье человека. Изучают современную бытовую технику с учётом потребностей и доходов семьи.
	techno7.iso

(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией


Творческий проект «Ужин выходного дня для моей семьи»
	ичества и стои​мости продуктов»ов - макетов.
	techno7.iso

(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией. Инициирование и поддержка исследовательской деятельности, профориентация.

	5.
	Создание изделий из текстильных материалов.

Профессии, связанные
со швейным производством.
	35
	Изучают волокна и ткани химического происхождения. Определяют сырьевой состав тканей и изучают их свойств. Строят чертеж плечевого изделия с цельнокроёным рукавом. Моделируют. Изготавливают плечевое изделие. Защищают проект. Знакомятся с профессией модельер– конструктор.
	techno7.iso

(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией. Инициирование и поддержка исследовательской деятельности, профориентация.

	6.
	Художественные ремесла.

Проект в технике  «Изонить»
	9
	Заполнение простых фигур. Заполнение сложных фигур. 

 Комбинации из углов и простых фигур. Узоры и композиции.

 Заполнение простых фигур. Заполнение сложных фигур. 

 Комбинации из углов и простых фигур. 

Выполнение проекта «Узоры и композиции в технике Изонить.
	techno7.iso

(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Инициирование и поддержка исследовательской деятельности лицеистов в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов

	
	Итого
	66
	
	
	

	8 класс – 33 часа
	
	

	1
	Введение Проектирование как сфера профессиональной деятельности.
	1
	Знакомятся с содержанием курса технологии в 8 классе. Рассматривают процесс проектирования как сферу профессиональной деятельности.
	
	Установление  доверительных отношений между учителем и его учениками. Побуждение лицеистов соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения, принципы учебной дисциплины и самоорганизации.

	2. 
	Кулинария
	10
	Изучают виды теста, его состав, разрыхлители. Готовят изделия из жидкого теста. Готовят изделия из песочного теста, непечёные кондитерские изделия.  Знакомятся с профессией – мастер производства молочной продукции, повар – кондитер. Изучают правила приглашения гостей.

Разрабатывают пригласительные билеты с помощью ПК.
	Techno8.iso

(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией

	3
	Технологии домашнего хозяйства.

Современные системы экологии и безопасности жилища. Семейная экономика.
	8
	Изучают характеристики основных элементов систем энергоснабжения, теплоснабжения, водопровода и канализации в городском и сельском (дачном) домах, правила их эксплуатации. Изучают современные системы фильтрации воды, систему безопасности жилища. Определяют расходы и стоимость горячей и холодной воды за месяц. Рассматривают экологические проблемы, связанные с утилизацией мусора. Изучают минимальные и оптимальные потребности семьи. Изучают потребительскую корзину одного человека и членов семьи. Изучают технологию построения семейного бюджета. Рассматривают доходы и расходы семьи. Изучают способы рационального планирования расходов на основе актуальных потребностей семьи. Планируют возможность индивидуальной трудовой деятельности: обоснование объектов и услуг, примерная оценка доходности предприятия.
	Techno8.iso

(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией.
Включение в урок игровых процедур, которые помогают поддержать мотивацию детей к получению знаний, налаживанию позитивных межличностных отношений в классе, помогают установлению доброжела-тельной атмосферы во время урока

	4
	Современное производство и профессиональное самоопределение.

Профессиональное образование и трудоустройство.
	6
	Изучают роль профессии в жизни человека. Рассматривают виды массовых профессий сферы индустриального производства и сервиса в регионе. Изучают региональный рынок труда и его конъюнктура. Изучают понятия специальность, производительность и оплата труда. Знакомятся с классификацией профессий. Диагностируют свои склонности и качества личности.     Составляют
план профессионального образования и

трудоустройства.
	Techno8.iso

(видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net )
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией. Инициирование и поддержка исследовательской деятельности., профориееентация.

	5. 
	Художественная обработка материалов.
	8
	Построение чертежей разверток поверхностей геометрических тел: куба, прямоугольного параллелепипеда, треугольной или шестиугольной призмы, четырехугольной пирамиды. Склеивание геометрических тел. Практическая работа в группах. «Изготовление макетов с применением разверток, картона, бумаги, природных материалов».
	Видеоуроки, презентации, тесты https://videouroki.net
	Инициирование и поддержка исследовательской деятельности лицеистов в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов. Инициирование и поддержка исследовательской деятельности.

	Итого
	33
	
	
	

	9 класс – 33 часа
	

	1
	Введение. Проектирование как сфера профессиональной деятельности.
	1
	Знакомятся с содержанием курса технологии в 9 классе. Повторяют правила ТБ и ОТ при работе в кабинете технологии. Рассматривают процесс  проектирования как сферу профессиональной деятельности.
	
	Установление  доверительных отношений между учителем и его учениками. Побуждение лицеистов соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила общения, принципы учебной дисциплины и самоорганизации.

	2.
	Проектирование как сфера профессиональной деятельности.
	2
	Рассматривают процесс  проектирования как сферу профессиональной деятельности. Проектирование образовательных траекторий. Методология проектирования. Специфика разработки и реализации командного проекта.  Технологии проектного управления. Жизненный цикл проектирования. Цели и задачи проектной деятельности. Планирование проектной деятельности. Ресурсы и средства проектной деятельности. Варианты модификации проектного продукта. Моделирование и конструирование проектного решения. Оформление проектной документации. Составление технологической документации. Способы и приемы создания проектного продукта. Алгоритм создания проектного продукта. Контроль и корректировка плана разработки проекта. Оформление отчетной документации. Презентация проектного продукта. Продвижение проектного продукта. Анализ результатов проектной деятельности. Оценка результатов проектной деятельности. Роль сервисов проектного управления в современном обществе. 
	
	Инициирование и поддержка исследовательской деятельности лицеистов в рамках реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов.
Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией. Инициирование и поддержка исследовательской деятельности, профориентация.

	3.
	Элементы управления техническими и социальными системами
	6
	Изучают элементы управления техническими и социальными системами. Радиоэлектроника. Цифровая электроника  элементы ЭВМ.

Закономерности технологического развития. Инновационные предприятия и трансфер технологий. Экологические проблемы развития современной экономики.  Современные технологии организации труда. Социальные технологии в бизнесе и управлении современным производством. Сущность менеджмента. Современные способы и средства коммуникации. Цифровые инструменты социальных коммуникаций. Овладевают информационно-когнитивными технологиями преобразования данных в информацию и информации в знание. Оценивают области применения технологий, понимать их возможности и ограничения; условия применимости технологии с позиций экологической защищённости. Учатся модернизировать и создавать технологии обработки известных материалов; анализировать значимые для конкретного человека потребности; анализировать использование нанотехнологий в различных областях.
	
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией.
Включение в урок игровых процедур, которые помогают поддержать мотивацию детей к получению знаний, налаживанию позитивных межличностных отношений в классе, помогают установлению доброжелательной атмосферы во время урока, профориентация.

	4.
	Мир профессий. Технология основных сфер профессиональной деятельности. Профессиональное самоопределение.
	10
	Современные профессии. Классификация профессий. Профессии предметной области «Природа». Профессии предметной области «Техника». Профессии предметной области «Знак». Профессии предметной области «Человек». Профессии предметной области «Художественный образ».
 Профессиональное самоопределение. Профессиональные интересы, склонности и способности. Правила выбора профессии. Построение профессиональной карьеры. Профессии будущего. Пути получения профессионального образования. Мотивы и ценностные ориентации самоопределения.  Здоровье и выбор профессии. 

Примерный творческий проект по профессиональному самоопределению «Мой профессиональный выбор» 
	
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией. Инициирование и поддержка исследовательской деятельности, пофоиентация.

	5.
	Технологии в когнитивной сфере. Технологи и человек. Технологии  общества.
Технологии обработки конструкционных материалов: металл, древесина, пластмассы.
	4
	Теория решения изобретательских задач (ТРИЗ) и поиск новых технологических решений. Основные принципы развития технических систем: полнота компонентов системы, энергетическая проводимость, опережающее развитие рабочего органа и др. Решение производственных задач и задач из сферы услуг с использованием методологии ТРИЗ. Технологи и человек. Технологии  общества.
Технологии обработки конструкционных материалов: металл, древесина, пластмассы. Изучение свойств материалов.

Творческий проект «Утилизация отходов пластмассовых ёмкостей»,
	
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией, профориентация.

	6.
	Технологии и человек. Кулинария
	10
	Технологии обработки пищевых продуктов.

Творческий проект «Заготовка продуктов на зиму». Первичный инструктаж на рабочем месте. Санитарно-гигиенические требования, правила безопасной работы, пожарная безопасность. Способы заготовки продуктов на зиму. Классификация. Оборудование и приспособления для заготовки продуктов.
Лабораторно-практические и практические работы. 

Определение доброкачественности продуктов. Определение содержания нитратов в продуктах. Приготовление варенья, компотов, овощных салатов.
	
	Привлечение внимания учащихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой информацией.

	
	Итого 
	33
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